 2014年臺灣廚師節-餐飲教育論壇實施計畫
1、 緣起：
     隨著台灣觀光產業的興盛，近幾年逐步開放陸客自由行，台灣的美食受到國際美食家的好評不斷，街坊的小吃店更是處處林立，電視頻道中的美食節目更如雨後春筍般放送，對台灣餐飲有深入的介紹及行銷。因此，吸引許多學子報考餐飲相關科系，同時一般民眾對餐飲食材的來源及食品安全的需求也越來越重視，台灣廚師節今已邁入第四年，在成立時訂定廚師節的宣言：「吃在地、食當季、食在安心」也讓廚師們能善用當地食材來烹調，能減少食材跨界、運輸，不但可發展地方特色更可以為環境盡保護之力更維護食材安全。能否落實之關鍵在於教育，無論廚師再教育或在餐飲科系學生的教育中，都須將廚師節宣言植入其中。
        非常榮幸邀請到美國廚藝協會主席Thomas Macrina 先生及 

    美國吐桑藝術大學 國際廚藝管理學院院長暨美國廚藝協會教育
    委員會召集委員司宛春教授一同參加2 014台灣廚師節慶祝活
    動，特舉辦餐飲教育論壇，藉由美國的經驗分享，來看看國內餐
    飲教育及發展面臨的困境的探討，提供學界及產業界的參考，落
    實餐飲教育，培育餐飲優秀人才。
2、 目的：
   藉由探討美國餐飲教育議題及發展，提出發展策略與建言，
    共享經驗和智慧，增進國內外餐飲教育交流與健全發展，以達到
    培育餐飲優秀人才之目的。

3、 辦理單位：
    一、指導單位：外交部、花蓮縣政府、美國廚師協會。
    二、主辦單位：台灣廚師聯盟、開平青年發展基金會。
    三、承辦單位：洄瀾美食交流協會、花蓮縣廚師職業工會。
    四、協辦單位：花蓮縣衛生局、花蓮縣勞工局、花蓮縣觀光局、  
        臺灣觀光學院、台北市開平餐飲學校、宜蘭縣烹飪商業同業公會、台東縣烹飪商業同業公會、台灣白帽協會。
4、 邀請對象：
    一、全國高中職、大學及技專院校餐飲相關科系教師。
   
 二、台灣廚師聯盟之會員及餐飲相關業界之業者。

5、 論壇規劃：
1、 論壇時間：2014年10月16日(星期四) 0830-1230。
    二、論壇地點：花蓮縣衛生局會議廳。
陸、論壇主題：如何提升台灣廚師專業與形象—分享美國廚師聯盟的經驗。

美國廚師未來發展與方向

 
美國廚師認證制度
           論壇程序如附件一。
柒、經費：
論壇會務相關費用由基金會預算、相關單位補助或籌募社會資
     源支應。

捌、報名：
2、 參加人員請於10月13日(星期一)前填具報名表格傳真：02-27541970或email：
winnie10141@kpvs.tp.edu.tw ，結果由主辦單位另行通知。
    二、報名表如附件二。
玖、其他：
    一、論壇時間安排：
(1) 專題報告：時間各60分鐘。
(2) 議題分享：每人報告時間15分鐘、交流互動40分鐘。
(3) 結論：20分鐘。
    二、聯絡人：
      張以萱/開平廚藝學院專員/電話：02-2755-6939 轉322
      傳真：02- 2754-1970/e-mail：winnie10141@kpvs.tp.edu.tw
          地址：臺北市大安區復興南路二段148巷24號。
附件一
2014年台灣廚師節-餐飲教育論壇議程表

    一、論壇主題：如何提升台灣廚師專業與形象—分享美國廚師聯盟的經驗
    二、時間：2014年10月16日(星期四) 0830-1230

    三、地點：花蓮縣衛生局 (花蓮市新興路200號)
    四、專家學者：
(一)主持人：夏瑄澧 總經理
百彥餐旅整合行銷公司總經理
        (二)主談人：Thomas Macrina 先生
美國廚藝協會主席
    (三)與談人：
1. 李大維 主任委員
北美事務協調委員會主任委員

外交部前駐美代表
2. 司宛春 教授
美國吐桑藝術大學 國際廚藝管理學院院長
亞里桑那州廚藝協會董事會主席
美國廚藝協會全國教委會 主席
世界廚藝協會教委會委員
亞歷桑那卅職業教育委員會顧問 

3. 夏惠汶 博士
開平餐飲學校創辦人
財團法人開平青年發展基金會執行長

台北市教育會理事長

尋找(幸福成功)基因工作坊主持人
    五、議程表
	時  間
	內  容
	主(持)講人
	備  註

	0830~0900
	報到
	台廚盟秘書處
	

	0900~0920
	開幕式
(主辦單位致歡迎詞及來賓致詞)
	許耀楠理事長
花蓮縣衛生局徐局長

花蓮縣環保局長
	台廚盟理事長

	0920~1020
	如何提升台灣廚師專業與形象—分享美國廚師聯盟的經驗
	主講Thomas Macrina先生
	美國廚師協會主席

	1020~1030
	休息
	台廚盟秘書處
	

	1030~1120
	與談人分享
	1. 李大維 主任委員
2. 司宛春 教授 
3. 夏惠汶 博士     
	

	1120~1200
	互動時間(Q&A)
	主持兼翻譯: 夏瑄澧 總經理
	

	1200~1220
	結論
	1. Thomas Macrina 先生
2.李大維 主任委員
3.司宛春 教授

4.夏惠汶 博士
	

	1220
	結束
	許耀楠
	台廚盟理事長


附件二
	2014年臺灣廚師節-餐飲教育論壇報名表

	基本資料
	姓 名
	 

	
	性 別
	□男    □女
	飲食
	□葷    □素

	聯絡方式
	電 話
	(日)___________________(夜)__________________

	
	手 機
	

	
	傳 真
	

	
	E-Mail
	

	服務單位
	
	職  稱
	


1、 本表惠請於10月9日(星期四)前傳真：02-27541970或
email：winnie10141@kpvs.tp.edu.tw
2、 聯絡人：張以萱小姐
1

